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Céleri rapé BID sauce
rémoulade

Salade iceberg a la
vinaigrette

M © |
Aiguillettes de poulet sauce
aigre douce

Penne BIO Petits pois BIO

Macédoine a la vinaigrette

Bolognaise de beeuf BIO Colin d'Alaska sauce ciboulette

Haricots beurre persillés

Saint Paulin Yaourt nature Fromage frais Petit Cotentin

Fruit de saison Eclair saveur chocolat
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| Taboulé BIO d'hiver (semoule

BIO)
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Omelettel BIO nature

Epinards a la béchamel

Tomme blanche

Fruit de saison
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Salade soissonnaise

Cubes de poisson blanc
sauce aurore

Chou-fleur persillé
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Edam ’é‘ro

Fruit de saison
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Semaine du 12 au 16 Fevrier 2024
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Radis beurre

&

Tajine de légumes

B

semoule BIO

Fromage fondu Vache picon

Mini beignets natures sucrés |

CHARVIEU CHAVAGNEUX

Salade verte a la vinaigrette

Tartiflette (plat complet)

48
Yaourt BIO aromatisé  la
myrtille de

la ferme des Pourchoux

P T B
cuisine

Purée de pommes

Salade coleslaw BIO

O M

Sauté de beeuf BIO au jus

Gratin de potiron

Camembert

Lacté saveur vanille nappé au i

caramel




